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 Willkommen  
 

am schönsten Ende der Welt 
 
 
 

 
 
 



 

 

Starten | Teilen | Zwischendurch 
 

Kopfsalatherzen  9.00 16.50 
Cherry Tomaten | Radieschen | Gurken | geröstete Kernen | A,K 
 

Wurst – Käse Salat   22.00 

Cervelat | Arvenkäse | Cornichon | rote Zwiebeln | Blattsalat | D,F 
 

Dalet-Salat   21.50 
Burrata | Pfirsich | bunte Tomaten | Baby-Blattsalat| Pinienkerne | Basilikum | A,H 
 

Bündner Piculezzas  28.50 
Köstlichkeiten aus der Region in sechs Gläser serviert | A,F 
Salsiz | Bündnerfleisch | Bergkäse  
eingelegtes Gemüse | Ziegenkäsecreme | Birnenbrot 
 

Bündner Käse Piculezzas   28.00 
Köstlichkeiten aus der Region in sechs Gläser serviert | A,F 
Arvenkäse | Ziegenkäse | Salzkristall-Käse   
Bergkäse | Birnenbrot | Feigensenf  
 

Flammkuchen zum Teilen oder als Hauptgang        

Klassisch    21.00 
Crème Fraiche | rote Zwiebeln | Speck | A,D,F 
Bündner    24.00 
Crème Fraiche | rote Zwiebeln | Bündnerfleisch | A,D,F    
Vegetarisch   22.00 
Crème Fraiche | Ratatouille-Gemüse | Rosmarin | A,D,F 
 

Meisser’s Rindstatar garniert    32.00 

Röstzwiebeln | Kapern | Senf | Cornichons | Sauerrahm |Toast | A,F,K 
 

Gemüsetatar garniert    21.50  
Röstzwiebeln | Kapern | Senf | Cornichons | Sauerrahm | E,L,K 
 
 

Aus dem Suppentopf 
 

Schoppa da Giotta  13.50 17.00 

Traditionelle Bündner Gerstensuppe | A,E,F 
mit Bündner Gran Alpin Gerste 
 

Tagessuppe  9.50 13.50 
 
 



 

  Meisser Klassiker 
 

Bündner Capuns mit Käse Espuma 27.00 32.00 

in Mangold eingewickelte Trockenfleisch - Kräuter Spätzli | Röstzwiebeln | A,F,I 
 

Vegetarische Bündner Capuns  28.00 35.00 
in Mangold eingewickelte Kräuter Spätzli | Röstzwiebeln | A,E 

 

Hausgemachte Pizockel 26.00 32.50 
Basilikum-Minze Pesto | A 
 

Meisser’s Tagliata  44.50 
Rinds Entrecôte | Rucola | Parmesan | Ofenkartoffeln | A, E 
 

Ghackets und Hörnli  19.50 25.00 

Apfelmus | A,F,I  

Hausgemachte Rösti nature  15.00 

mit Speck | Ei | Bergkäse | Gemüse | Pilze                                                                     je 3.00 
 

Tagliolini  Linsen-Bolognese | A,I    18.00 24.00 

Tagliolini  Butter oder Tomatensauce | A,F,I  15.00 19.50 
 

Pommes Alumettes                               12.00 
 

Süsses | Glace 
 

Hausgemachter Apfelstrudel                   12.00  

Vanillesauce oder Vanilleglace | A,F,H       2 .00 | 4.00 
 

Engadiner Nusstorte hausgemacht | A,F,H     9.50 

Fruchtkuchen saisonal, hausgemacht | A,F,H     8.50 
 

Eiskaffee Baileys und Kaffeelikör | A,F   15.00 
 

Schellenursli’s  Favorit   13.00 

Vanilleglace | karamellisierte Kastanien | Rahm | F    
 

Hausgemachtes Glace im Gläsli serviert      4.50 

Guarda Blüten F | Vanille F | Schokolade F | Mokka F | Basilikum F 
Erdbeer Sorbet | Zitronen Sorbet   
Rahm oder Schokoladesauce | F     2.00 
 



 

 

Dalet heisst Freude 
 

Freude an frischen & saisonalen Produkten  
Freude an einem nachhaltig produzierten Angebot 

Freude an hochstehenden Produkten, wenn immer möglich, aus dem Engadin  
Freude an Hausgemachtem, Tradition und Handwerk 

 
Nachhaltigkeit bedeutet für uns Verantwortung zugunsten unserer Umwelt und Gesundheit 

Dies bereitet uns wiederum grosse Freude 
 
 

Unsere einheimischen Lieferanten  
 

Früchte & Gemüse: Biancotti, St. Moritz  
Fleisch- und Wurstprodukte: 

Transgourmet Valentin, Pontresina | Hatecke, Scuol 
Fisch und Comestibles: Rageth, Landquart 

Transgourmet Valentin, Pontresina 
 

 

Deklaration | Allergene 
 

Getreideprodukte | Gluten A 
Fisch  B 
Krebstiere  C 
Schwefeldioxide | Sulfite D 
Sellerie  E 
Milch | Laktose F 

 
 
 
 
 
 
 
 

    Vegetarische Gerichte 
 
 

Preise 
Preise in Schweizer Franken, inkl. 8.1 % MwSt. 

Sesamsamen  G 
Nüsse  H 
Eier   I 
Senf  K 
Soja  L 
Erdnüsse  N 



 

Entdecken Sie unsere Wohnwelten 
 

 

 

 
 
 
 
 
        
 
 

 
 
 
 
 
MEISSER HOTEL***S  «original & exklusiv» 
Ruhe und Genuss an exklusiver Lage mit persönlichem Service, historischer Speisesaal 
 
MEISSER SUITES***S  «historisch & traditionell» 
Authentisch und grosszügig – jede Engadiner Suite ist ein Unikat und erzählt Geschichten 
 
MEISSER LODGE «schlicht & sportlich» 
ein harmonisches Urlaubszuhause zum aktiv sein, mit Sauna und Dampfbad und Ruheraum. 
Ideale Unterkunft für Retreats und Workshops 
 
MEISSER ROMANTICA «klein & romantisch» 
Nur für Erwachsene, mit aussergewöhnlicher Privatsphäre, mit Whirlpool, Sauna & Dampfbad. 
 
MEISSER FLATS «familiär & grosszügig»  
Wohngenuss für Gäste, die gerne ihren eigenen Weg gehen. 
Standorte in Guarda und  Bos-cha 
 
MEISSER GYM & YOGA HAUS 
Sportlich aktiv oder achtsames Yoga – für alle Resort Gäste rund um die Uhr geöffnet. 
Für Workshops und Yoga Retreats, die ihren eigenen Trainer mitbringen.  
 

 

  

 

Meisser Suites***S 

Meisser Lodge 

Meisser Hotel ***S 

Meisser Romantica 

Schellenursli Museum 
Gym- und Yoga Haus 



 

Getränke 
 
 
  Aperitif 

Prosecco Naonis 10cl 8.50 
Aperol Spritz | Campari Spritz    12.50 

Hugo  12.50 

Campari Orange | Soda  4cl 8.00 

Cynar 4cl 8.00 
Martini weiss | rot 4cl 8.00 
Gespritzter Weisswein süss | sauer   7.50 
Bombay Gin mit Swiss Gents Tonic  14.00 
Engadiner Arvengin mit Swiss Gents Tonic  17.00 

 
  Aperitif  ohne Alkohol 

Virgin Hugo  10.50 
Sanbitter 2cl 4.80 

 
  Weisswein 

Pinot Grigio | Endrizzi | Trentino  7.50 48.00 
Sauvignon Blanc | Kurtatsch | Südtirol  8.00 52.00 

Riesling Silvaner aus der Bündner Herrschaft   8.50 56.00 

Pinot Blanc | Schlegel | Jenins  10.50 68.00 
 
  Rosewein 

Monrose | Mamete Prevostini | Veltlin  7.80 51.00 
 
  Rotwein   

Nero d’Avola – Syrah | Cellaro | Sizilien                           7.00 45.00 
Lagrein | Kurtatsch | Südtirol 8.20 54.00 
Pinot Noir aus der Bündner Herrschaft    8.50 56.00 

 
  Bier vom Fass 

Quöllfrisch Hell | Appenzeller Bier | Appenzell 33cl 5.50
Quöllfrisch Hell | Appenzeller Bier | Appenzell 50cl 8.00
Panaché süss/sauer | Appenzeller Bier | Appenzell 33cl 5.50
Panaché süss/sauer | Appenzeller Bier | Appenzell 50cl 8.00

 

  Bier  
Bellavista Weizen| Engadiner Bier | S-chanf 33cl 7.50
Zupó | alkoholfrei  33cl 7.50
Palü Amber | Engadiner Bier | S-chanf 33cl 7.50



 

 
 
  Schorle  

Apfel | Holunder | Johannisbeere | Himbeere 3dl|5dl 4.80|6.20 
 
  Softgetränke & Co. 

Zitronenlimonade | Orangenlimonade | Eistee 3dl|5dl 4.80|6.20 
Coca Cola | Cola Zero 3dl|5dl 4.80|6.20 
Rivella rot | blau 3dl|5dl  4.80|6.20 
Apfelwein Möhl | mit oder ohne Alkohol    5dl 7.50 
GENTS Swiss Tonic | Bitter Lemon 2dl 4.50 
FEVER TREE | Ginger Beer 2dl 4.50 
Guarda Wasser 3dl|5dl|1l 3.00|5.50|8.00 
Guarda Wasser mit Sprudel 3dl|5dl|1l 4.50|5.80|9.00 

 
  Kaffee  

Kaffee Crème | Espresso  4.80 
Doppelter Espresso  5.80 

Cappuccino | Milchkaffee  5.80 

Latte Macchiato   6.20 

Schümli Pflümli | Rahm   9.50 
Café Baileys | Rahm   9.50 
Ovomaltine | Schokolade | kalt oder warm  4.80 

 
  Tee 

Schwarztee English Breakfast | Pfefferminze | Kräuter  
Verbene | Lindenblüten | Grüntee | Erdbeer-Himbeer 
Ingwer Zitrone 

4.80 

 
  Spirituosen 

„Iva“ da Tschlin | Likör aus Schafgarbe 28.0% 2cl 11.00 
Engadiner Arvengin  41.5% 4cl  12.50 
Gin Bombay Saphire London Dry 40.0% 4cl 9.50 
Vieille Prune Réserve Distillerie Lipp Maienfeld  38.5% 2cl 10.50 
Vieille Williams, Distillerie Lipp, Maienfeld 38.5% 2cl 13.50 
Bündner Chrüter 41.0% 2cl 8.00 
Grappa Magari 45.0% 2cl 9.50 
Cognac Martell V.S. 40.0%         2cl 11.50 
Baileys  17.0% 4cl 8.00 
Röteli 22.0% 4cl 8.00 
Obstler 37.5% 2cl 6.00 
Pflümli 37.5% 2cl 6.00 

  
 
 

 
 



 

 

IMPRESSIONEN UNSERER  
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

MEISSER 
FLAT & CHALET 


